
З А К У С К И

С А Л А Т Ы

С У П Ы  

О С Н О В Н Ы Е  Б Л Ю Д А

Д Е С Е Р Т Ы

Т а р - т а р  и з  з а п е ч е н н о й  с в е к л ы  и  а в о к а д о
270 г

550.- 
с пикантной заправкой из каперсов, горчицы, лимонного сока,
масла авокадо.

М Е Н Ю
П О С Т Н О Е

С а л а т  “ В е с е н н и й ”

160 г
300.- 

морковь, капуста, свежий огурец, салат микс. 
Заправка: лимонный сок, горчица, масло авокадо, соевый соус.

С а л а т  “ Я р к и й ”

250 г
490.- 

хрустящие баклажаны, лук красный, томаты, орех грецкий.
Заправка: горчица, масло оливковое, соус терияки, лимонный сок.

С у п  г р и б н о й   

350 г
480.- 

микс сушеных лесных грибов, картофель, лук, морковь. 

К а р т о ф е л ь н а я  к о т л е т а

300 г
460.- 

с грибным соусом из шампиньонов и томатов. 

П а с т а  “ Д ж и р а н д о л е ”
300 г

490.- 
с шампиньонами, томатами и сыром “Тофу”.

“ К л у б н и ч н ы й  р а й ”

200 г
300.- 

Протертая клубника и лепестки миндаля.

С у п  “ Л е г к и й ”  и з  с е з о н н ы х  о в о щ е й

300 г
460.- 

цукини, баклажаны, томаты, лук красный, сыр “Тофу”, соус песто.

В а р е н и к и  
200 г

350.- 
с картофелем и грибами.


